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Menus cantine d’Avril 2026 
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Macédoine 
Rôti de Boeuf  

Légumes  
Banane Bio   

 

 

Salade de crudités 
Croquetas de volaille 

Patatas bravas/ Salade  
Flan/vanille caramel 

 

Menu du Poisson d’Avril 
CP/CE1 

Crottes râpées 
Poison Bocal sur son lit Malade 

caprice des vieux  
ou Tom avec un Nain 

Deux poules de classe à la 
moustache et à la braise avec 

une petite mouche au chocolat 

 

Sardines à l’huile 
 

Raviolis épinards Bio 
 

Pomme Bio  
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Taboulé 

Jambon Grillé  
au miel et aux épices 
Julienne de Légumes 

Orange Bio  

 
Radis beurre 

 
Œuf durs à la florentine 

Salade de fruits frais 

 
Coccinelles 

Truite Locale 
Riz Bio 

 
Glace vanille chocolat 

 

 
Concombres 

Hachis Parmentier 
 

Salade 
Yaourt Bio 
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Salade Riz 

Poulet local  
Haricots verts Bio 

Saint-Nectaire AOP 
Pomme Bio  

 
Betteraves/pomme verte 

Filet de Merlu pané 
Boulgour Bio 

Salade 

Fromage blanc Bio local  

 
Salade de tomates 
Roti porc  Bio local 

Pâtes Bio 
Tiramisu Ananas 

 

 

  

*Conformément à la loi Egalim    

 : Produits bio       * Hve : certification haute valeur environnementale. 

 

Lundi Mardi Jeudi Vendredi 

Légumes et fruits frais Cuisiné maison Viande d’origine Française Salade à chaque repas 


